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BODAS Y EVENTOS
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Un Oasis Natural a las Puertas de Madrid

Nuestra Finca nace hace mds de 20 afos, situada en un entorno natural incomparable y a tan solo media hora
de Madrid, Finca La Peralefia se distingue por su dedicacién en la organizacién de eventos de ensuefio,

ofreciendo un trato cercano y personalizado en cada detalle.

Con 10.000 metros cuadrados de jardines meticulosamente cuidados, amplias terrazas,
estacionamiento privado, etc. Este exclusivo espacio transformara tu celebracién
en una experiencia Unica e inolvidable. En Finca La Peralefia, la conexién con la naturaleza
es parte esencial de nuestra filosofia, brindando a tus invitados la oportunidad de disfrutar
de una experiencia gastronémica excepcional, en un ambiente acogedor

y perfectamente integrado con el entorno.

Con capacidad para recibir hasta 350 personas y ofreciendo toda la finca en exclusiva para cada evento,
nuestro espacio abierto y rodeado de jardines serd el escenario ideal para celebrar

momentos especiales, creando recuerdos que perdurarén para siempre.
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Trabajamos de la mano de nuestro Chef Julio Reoyo,
te ofrecemos un mend personalizado y en constante evolucién,
disefiado meticulosamente para cada ocasién.
Nuestra propuesta culinaria se basa en la riqueza de la cocina mediterrdneaq,
complementada con toques de creatividad y vanguardia.
Garantizamos la méxima calidad en la presentacién y elaboracién de nuestros platos,

utilizando productos frescos y de primera categoria.

Con mds de veinte afios de experiencia en la organizacién de bodas,
contamos con un equipo de profesionales altamente capacitados,
dedicados a convertir tu celebracién

en un evento Unico y memorable.
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MENU ALBAHACA

MENU COCTEL MENU LAVANDA

jamén ibérico bellota + servicio de cortador

6 aperitivos frios

jamén ibérico bellota + servicio de cortador 6 aperitivos calientes jamén ibérico bellota + servicio de cortador
10 aperitivos frios entrante 6 aperitivos frios
10 aperitivos calientes carne o pescado 6 aperitivos calientes
5 aperitivos dulces postre entrante
café e infusiones pescado
+ carne
dulces de sobremesa postre

café e infusiones
+

dulces de sobremesa

110€ / pax 120¢€ / pax 140¢€ / pax

todos los mends incluyen vino, agua, cerveza y refrescos. IVA no incluido en el precio.
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MENU INFANTIL

primeros platos (uno a elegir)

minipizza de jamén y queso

pasta con bolofiesa
segundos platos (uno a elegir)

hamburguesa completa con patatas fritas

escalopines empanados de pollo con patatas fritas
postre

helado de chocolate y vainilla en tulipa.

50¢€ / pax

este mend incluye agua y refrescos. IVA no incluido en el precio.
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CARTA DE VINOS

Blancos:

- Entre silencios

Malvar fermentado en barrica. D.O. Vinos de Madrid
- Cantal

Verdejo 100%. D.O. Rueda

Tintos:

- De Palabra Crianza
Tempranillo. 12 meses. D.O. Vinos de Madrid
- Convento Oreja Roble

Tinto Fino. 6 meses. D.O. Ribera del Duero

Dulce Espumoso:

- Marina Espumante
Moscatel. D.O. Alicante

Vinos (incluidos en todos los mendis)
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COMPLEMENTA TU BODA

corners (8</persona) recena
(incluida en barra libre a partir de la tercera hora,

tres referencias saladas y una dulce por persona a elegir)

- Quesos nacionales e internacionales con guarniciones y panes - Pulga de lomo ibérico con tomate rallado y AOVE
- Fideud de marisco y verduras al azafrdn - Mini sandwich de ensaladilla de gambas
+ arroz negro de chipirones con ali oli * Mini croissant relleno de vegetales y mahonesa de espinacas
- Sopas y cremas frias + mini ensaladas - Empanada de vieiras y pulpo
- Encurtidos + escabeches * Mini medianoche de lacén y queso con mantequilla salada
- Fritura andaluza (+ 4€/persona) * Mini ensaimada rellena de crema

- Mini donuts variados

sorbetes (5¢/personal)

+ de limén y cava a la vainilla refuerzo para menu todo coctel (5¢/persona)

- de manzana verde

- : - Fideud de marisco y verduras al azafran
- de moijito a la hierbabuena

- Migas con huevo de codorniz
- de mango con fresas

- Sopa de aqjo castellana con bacalao

* Tajine de cordero con verduritas, almendras y pasas

candy bar (2,5¢/persona)
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SERVICIOS Y CONDICIONES

SERVICIOS INCLUIDOS SERVICIOS EXTRAS
- Centros de mesa - Ceremonia (400%€)
- Protocolo y minutas personalizadas - BARRA LIBRE:
- Degustacién para 6 comensales (a partir de 100 invitados) - 3 horas barra libre 30€/persona

- Servicio de parking privado (incluye recena 3 variedades saladas y 1 dulce)

- Finca en exclusividad - 4 horas barra libre 40€/persona

- Servicio de asesoramiento desde el primer dia (incluye recena 3 variedades saladas y 1 dulce)
- DJ 750¢ durante todo el evento

- Men0 personal empresas colaboradoras (50€ / persona)
- Alquiler finca (1.500%)

CONDICIONES

- Reserva de fecha 2.500€ + IVA (no reembolsable)

- El 50% del total una semana antes de la degustacién
- Pago final la semana de la boda

- Confirmacién de invitados 10 dias antes de la boda

* Precios para un minimo de 100 comensales, para un nimero inferior consultar
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chablamos?

668 54 48 82

info@fincalaperalena.com




